Daube d'aubergines

Ingrédients :

1 Kg. d'aubergines, 150 g de lardons, 4 tomates, 6 gousses d'ail, 3 carottes, 1 (’
branche de céleri, 1 oignon, AN
vin blanc, huile d'olive, laurier, thym, poivre, sel.

- Coaper l'oiguon en lamelles, pelen et épépiner les tomates, couper les aubengines en dés
( vans éplucher ), coupen le céleri en monceauy et les canottes en nondelles.

- Eu cocotte 4. feu uif facne revencr les landons et U'oiguon dans un peu d'budle, ajouter les
abengines, les tomates, le cilen, les canottes, ('adl, un pew de thym. de lawiern, saler, poirer.

- Couvin le tou de uin Uanc et lacssen mijeter 4 fen douy pendant | heane SO.



